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ZUTATEN ZUBEREITUNG

150 g Lauch

Lauch und Karotten in Stucken in den Mixtopf
geben und 5 Sek/Stufe 5 zerkleinern.

300 g Karotten Olivendl dazu geben und 4 Min./120°C/Stufe

30 g Olivenol 1‘5 dun§ten. . ) ) )
e Mit Weisswein abloschen und die Gewurze
80 g Weisswein und Wasser dazugeben. 20 Min./105°C/Stufe
1.5 kochen.
2 TL Curry

Rahm dazugeben und wahrend 1 Min. von
Stufe 6 zur Stufe 9 erhdhen und purieren.
Abschmecken.

2 TL Krautersalz

1TL Paprika

Bouillonwurfel far 0.5 Liter FlUssigkeit
800 g Wasser

100 g Rahm




