
Wir alle profitieren 
Im Monat April können TM6-, TM5- und TM31- Mixtöpfe für CHF 199.- anstatt CHF 
299.- erworben werden. (Direkt über den Onlineshop www.thermomix.ch bestellen) 

Jetzt den Thermomix® TM6® kaufen und profitieren. 
Beim Kauf eines Thermomix® TM6® im Monat April erhält man das Kochbuch «En 
Guete, Schwiiz» gratis dazu. Zudem hat man die Möglichkeit, von dem allgemeinen 
Angebot eines zweiten Mixtopfes für CHF 199.- anstatt 299.- zu profitieren. 

Empfehlungs-Bon 

 
Empfehle den Thermomix® an Freunde oder Bekannte weiter. Wenn Sie sich bei mir 
melden und es zu einem Verkaufsabschluss kommt, erhältst du einen CHF 50.- Bon für 
den E-Shop als Dankeschön. 

Wie kommt man zur eigenen Hefe? 
Aus 1 Hefewürfel oder aus 2 Packungen Trockenhefe kann man 16 Ersatz-Hefewürfel 
herstellen. Wie das geht? - Die Anleitung dazu findet ihr bei www.mix-dich-glueck-
lich.de (einfach bei Suchen, den Suchbegriff „Hefe“ eingeben und man kommt zum Ar-
tikel. 

Gar keine Hefe zu Hause, jedoch Bier? Dann gibt es hier an Anleitung zur Herstellung 
von Hefe: www.zaubertopf.de (einfach bei Suchen, den Suchbegriff „Hefe“ eingeben 
und man kommt zum Artikel. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ich freue mich über deine Nachricht. 

 

 
Thermomix-Fact April 

Leider dürfen wir auf Grund der Corona-Ver-

ordnung nicht mehr persönlich bei euch zu 
Hause für eine Einführung oder Vorführung 

vorbeikommen. Aber wir wollen den Kontakt 
auch in dieser Zeit nicht zu euch verlieren: Ich 
biete euch gerne ein e Online-Kurzvorführung 
an. Auch ist es möglich, den Thermomix jetzt 
zu kaufen und die Einführung erst später zu 

buchen. 
 

Rezeptempfehlung 
„Häschen aus Quark-Öl-Teig“ 

Ostern steht vor der Tür, wie wäre es mit diesen 
süssen Häschen? Entdeckt bei Food with love. 

 
Zutaten: 
250 g Magerquark 
60 g Milch 
1 Ei 
120 g Sonnenblumenöl 
100 g Zucker 
2 TL Vanillezucker 
1 Prise Salz 
500 g Weizenmehl 
1 ½ Päckchen Backpulver 
 

Für’s wenden: 
100 g geschmolzene Butter 
100 g Zucker 
1 EL Vanillezucker 
 

Zubereitung: 
Alle Zutaten für den Teig in den Mixtopf geben,  
2 Minuten, Teigstufe kneten. 
Teig umfüllen und 10 min ruhen lassen. 
Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsfläche 0.5 cm 
dich ausrollen. 
Ausstecher in Mehl tunken und Formen ausste-
chen, diese auf das Backblech legen.  
Häschen mit geschmolzener Butter einpinseln und 
für ca. 12 Minuten bei 180°C Umluft backen.  
Die fertigen Häschen erneut mit Butter bepinseln 
und sofort in die Zucker-Vanillezucker-Mischung 
drücken. 
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