
Jetzt den Thermomix TM6 kaufen und profitieren. 

 
Cookidoo-Kolumne Teil 1 
Was ist Cookidoo? 
Cookidoo® ist das offizielle Rezept-Portal von Vorwerk, auf dem man laufend neue Re-
zepte findet. Jedes Rezept stammt aus unserer Thermomix® Rezeptentwicklung und 
lässt sich mit dem Thermomix® TM5 und TM6 mühelos nachkochen. 
Mit Hilfe des Cook-Key wird der TM5 mit dem Cookidoo verbunden. Beim TM6 ist die 
Cookidoo Plattform direkt über den Bildschirm abrufbar. 

 
Abbildung: Der Cook-Key ist das Bindeglied zwischen Cookidoo und TM5 

Auf Cookidoo® kann man zum Beispiel: 

• Ihre Rezepte organisieren, markieren und teilen 
• einen wöchentlichen Speiseplan erstellen  
• mit praktischen Suchfunktionen das perfekte Rezept finden 

Was kostet die Nutzung des Cookidoo’s? 
Nach einer Registrierung hat man 1 Woche gratis Zugriff auf alle Rezepte. Wenn man 
einem TM6 besitzt und diesen auf seinem Cookidoo-Profil registriert hat man 6 Mo-
nate gratis Zugriff (dasselbe gilt für einen Cook-Key, den man auf seinem Cookidoo-
Profil registriert).  

Danach kostet die Nutzung CHF 39.-/Jahr (wird via Kreditkarte bezahlt). 

 
Hast du schon dein Cookidoo auf deinem Smartphone immer dabei? 
Registriere dich zum ersten Mal auf www.cookidoo.ch oder www.coo-
kidoo.de. Mit deinem Login kannst du dich dann im App anmelden. 
 
Der Teil 2 der Cookidoo-Kolumne folgt im Januar-Newsletter. 
Am 7. Januar findet von 18.00-19.30 eine Cookidoo-Schulung in Niederuzwil statt. 
Kosten 20.- für Kursmaterial. 
Bei Interesse melde dich bei mir! 

 
Thermomix-Fact Dezember 

Schon von der Messerabdeckung für 

den Thermomix gehört? Mit dieser 

kannst du neue Kochmethoden, wie 
Sous-vide oder Slow Cooking auspro-

bieren und so noch mehr aus deinem 

Thermomix holen. 

 
Online erhältlich unter www.thermomix.ch 

 
Rezeptempfehlungen mit der 

 Messerabdeckung 

 
Rinderfilet Sous-Vide für sechs 

Rezept unter cookidoo.de 
 

 
Süss saure Garnelen 

Rezept unter cookidoo.de 
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