
Thermomix®	  kaufen	  
Am	  Sonntag	  13.	  Mai	  ist	  Muttertag	  und	  für	  diesen	  Anlass	  hat	  sich	  Thermomix®	  
Schweiz	  folgende	  süsse	  Promotion	  für	  den	  Monat	  Mai	  überlegt.	  Diese	  Promo-‐
tion	  steht	  natürlich	  auch	  allen	  Nicht-‐Müttern	  zur	  Verfügung	  J.	  

Erhalte	  beim	  Kauf	  eines	  Thermomix®	  im	  Monat	  Mai	  das	  Schweizer	  Kochbuch	  
„Alles	  Schoggi!“	  inkl.	  Chip	  und	  den	  Schoggi-‐Profi	  von	  Betty	  Bossi	  dazu.	  Profi-‐
tiert	  vom	  Angebot	  einen	  zweiten	  Mixtopf	  zum	  Preis	  von	  CHF	  149.-‐	  anstatt	  CHF	  
305.-‐	  zu	  erwerben.	  	  

	  

Gastgebergeschenk	  
Für	  Gastgeber	  dürfen	  wir	  in	  den	  Monaten	  Mai	  und	  Juni	  den	  Gutschein	  im	  
Wert	  von	  CHF	  100.-‐	  für	  den	  e-‐Shop	  anbieten.	  

Gleitbrett	  
In	  Zusammenarbeit	  mit	  der	  Valida,	  ein	  soziales	  Unter-‐
nehmen	  in	  der	  Ostschweiz,	  welches	  Menschen	  mit	  Un-‐
terstützungsbedarf	   in	   der	   Ausbildung,	   bei	   der	   Arbeit,	  
beim	  Wohnen	  und	  in	  der	  Freizeit	  begleitet,	  entstanden	  
die	  ersten	  Schweizer	  Gleitbretter	  für	  den	  Thermomix®.	  

Erfahre	  mehr	  über	  die	  Nutzung	  eines	  Gleitbrettes	  unter	  
www.genussmix.ch/gleittbrett.	   Bestellungen	   können	  
auch	   direkt	   über	   den	   Onlineshop	   unter	   genussmix.ch	  
getätigt	  werden.	  

	  
Ich	  freue	  mich	  auf	  deine	  Nachricht.	  
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Rhabarbercreme	  mit	  fri-‐
schen	  Erdbeeren	  
	  

	  
Bild	  von:	  wordpress.com	  

	  
Ein	  saisonales	  Dessert	  für	  euch!	  
	  
Zutaten	  	  
-‐	  100	  g	  weisse	  Schokolade	  in	  Stücken	  
-‐	  600	  g	  Rhabarber,	  in	  Stücken	  (1cm)	  
-‐	  1	  EL	  Wasser	  
-‐	  45	  g	  Vanillezucker	  
-‐	  200	  g	  Halbrahm,	  kalt	  
-‐	  180	  g	  Nature-‐Joghurt	  
-‐	  100	  g	  frische	  Erdbeeren,	  geviertelt	  	  
	  
	  
Zubereitung	  
-‐	  Weisse	  Schokolade	  in	  den	  Mixtopf	  geben,	  2	  
Sek.	   /Stufe	   7	   grob	   hacken	   und	   in	   eine	  
Schüssel	  umfüllen.	  

-‐	  Rhabarber,	  Wasser	  und	  Vanillezucker	  in	  den	  
Mixtopf	   geben	   und	   6.	   Min./100°C/links-‐
lauf/	   Sanftrühren	   aufkochen.	   Schokolade	  
zugeben	  und	  15	   Sek./	   linkslauf/	   Sanftrüh-‐
ren	  mischen.	  In	  ein	  Sieb	  umfüllen,	  über	  ei-‐
ner	  Schüssel	  abtropfen	  und	  etwas	  abküh-‐
len	  lassen.	  Mixtopf	  kalt	  spülen	  und	   trock-‐
nen.	  

-‐	  Rühraufsatz	  einsetzen.	  Rahm	  in	  den	  Mixtopf	  
geben	   und	   unter	  Beobachtung	   ohne	   Zeit-‐
einstellung/Stufe	   3	   bis	   zur	   gewünschten	  
Festigkeit,	  steif	  schlagen.	  Rühraufsatz	  ent-‐
fernen.	  

-‐	  Abgetropfte	  Rhabarber	  und	  Joghurt	  zum	  ge-‐
schlagenen	   Rahm	   zugeben	   und	   10	  
Sek./Stufe	  2	  unterheben.	  

-‐	  Rhabarbercreme	  in	  eine	  Schüssel	  umfüllen	  
und	   abgekühlt	   mit	   den	   geviertelten	   Erd-‐
beeren	  servieren.	  	  

	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

Martina	  Mattes–	  mattesmartina@bluewin.ch	  –	  079	  587	  25	  47	  Martina	  Mattes–	  mattesmartina@bluewin.ch	  –	  079	  587	  25	  47	  Martina	  Mattes–	  mattesmartina@bluewin.ch	  –	  079	  587	  25	  47	  


