
Thermomix®	  kaufen	  
Die	  März-‐Promotion	  wurde	  für	  den	  Monat	  April	  verlängert:	  Im	  April	  erhält	  man	  
beim	  Kauf	  eines	  Thermomix®	  zusätzlich	  ein	  Ravioli-‐Maker	  und	  das	  Kochbuch	  
Pasta	  inkl.	  Chip	  (Dieses	  Buch	  und	  Chip	  sind	  momentan	  ausschliesslich	  als	  Pro-‐
motion	  erhältlich).	  Zudem	  hat	  man	  die	  Möglichkeit	  einen	  zweiten	  Mixtopf	  zu	  
einem	  Aufpreis	  von	  CHF	  149.-‐	  anstatt	  305.-‐	  zu	  erwerben.	  

	  

Gastgebergeschenk	  
Für	  Gastgeber	  dürfen	  wir	  auch	  in	  den	  Monaten	  April	  den	  Gutschein	  im	  Wert	  
von	  CHF	  100.-‐	  für	  den	  e-‐Shop	  anbieten.	  	  

OFFA	  
Besucht	  uns	  an	  der	  Offa	  in	  der	  Halle	  3.1	  am	  Stand	  3.1.59.	  	  

	  

Wir	  freuen	  uns	  auf	  euren	  Besuch!	  
	  
	  
Ich	  freue	  mich	  auf	  deine	  Nachricht.	  
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Apéro-‐Idee	  
	  

	  
Bild	  von:	  genussmix.ch	  

	  
Dieser	  Apéro	  besteht	  aus	  Windbeutel	  mit	  ei-‐
nem	  Erbsenmousse	  (dieses	  Rezept	  findet	  ihr	  
im	  Kochbuch	  „Lust	  auf	  Vegetarisch“	  oder	  auf	  
Cookidoo.ch).	   Den	   Windbeutel	   haben	   wir	  
noch	  1	  TL	  Kurkuma	  hinzugefügt,	  dadurch	  ha-‐
ben	  sie	  diese	  schöne	  gelbe	  Farbe	  erhalten.	  
	  
Die	  zweite	  Komponente	  des	  Apéro	  sind	  Gur-‐
ken-‐Rollen.	  Das	  Rezept	  findet	  ihr	  hier:	  
	  
Zutaten	  	  
-‐	  1	  Knoblauchzehe	  
-‐	  60	  g	  Sbrinz	  
-‐	  4	  EL	  Olivenöl	  
-‐	  ¼	  Bund	  glattblättrige	  Petersilie,	  ohne	  Stil	  
-‐	  ¼	  Bund	  Dill	  
-‐	  3	  EL	  Pinienkerne,	  geröstet	  
-‐	  ½	  TL	  Fleur	  de	  Sel	  
-‐	  300	  g	  Kräuterfrischkäse	  
-‐	  1	  Salatgurke,	  längs	  in	  2	  m	  dicke	  Scheiben	  ge-‐
hobelt,	  halbiert.	  
	  
	  
Zubereitung	  
-‐	  	  	  Knoblauchzehe	  halbiert,	  Sbrinz	  in	  Stücke	  in	  
den	  Mixtopf	  geben	  und	  5	  Sek./Stufe	  8	  zer-‐
kleinern.	  

-‐	   Olivenöl	   in	   den	   Mixtopf	   geben	   und	   5	  
Sek./Stufe	   6,	   währenddessen	   Kräuter	  
durch	  die	  Deckelöffnung	  auf	  das	  drehende	  
Messer	  geben.	  	  

-‐	  	  Pinienkerne	  und	  Fleur	  de	  Sel	  in	  den	  Mixtopf	  
geben	  5	  Sek./Stufe	  5	  zerkleinern.	  	  

-‐	  Wenn	   es	   zu	   „grobkörnig“	   ist,	   nochmals	   3	  
Sek./Stufe	  5	  zerkleinern.	  

-‐	  	  Gurkenscheiben	  mit	  Frischkäse	  bestreichen	  
und	  Kräutermasse	  darauf	  verteilen.	  Aufrol-‐
len	  und	  mit	  einem	  Zahnstocher	  fixieren.	  
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