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Tipps und Tricks

Ergonomischer Tipp

Fassen Sie den Mixtopf beim Ausleeren am
unteren Teil des Griffes. So lasst er sich viel
besser halten, vor allem wenn er durch den
Inhalt schwer ist.
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Tipp fiir die Nase

Knoblauch und Kohl kénnen dafir sorgen,
dass der Thermomix® nach der Zubereitung
etwas unangenehm riecht. Selbst intensive
Reinigung hilft da nicht immer. Einfach den
Spatel in den Topf stellen, den Deckel geoff-
net lassen und Uber Nacht durchliften. Am
nachsten Tag ist der Geruch verschwunden.
Bei sehr hartnackigen Gerlchen hilft das Ab-
waschen mit Essig-Essenz. Oder man mahlt
einige Kaffeebohnen und lasst diese noch 1-
2 Stunden im Topf.

Tipp fiir Backer

Wer hat es nicht schon erlebt: Man hat einen
eher flissigen Teig (z.B. einen Ruhrteig fir ei-
nen Cake) und der Rest lasst sich nur mithsam
vom Boden bzw. um das Messer [6sen.
Folgender Tipp hilft euch dabei, den Teig
ohne grosse Miihe herauszunehmen. Einfach
am Schluss nochmals den Mixtopf mit dem
Deckel und Messbecher verschliessen und
zweimal auf Turbo driicken (Den Turbo-Mo-
dus findet man am gleichen Ort wie den Teig-
modus). Dabei wird der tberschissige Teig
von den Messern an die Wand geschleudert
und man kann ihn leicht mit dem Gummi-
schaber entnehmen.

Thermomix® Newsletter

Promotionen

Die Promotionen bleiben im Monat Februar dieselben, wie im Monat Januar.
So profitieren Gastgeber von einem Gutschein im Wert von CHF 100.- fir den
e-Shop und beim Kauf eines Thermomix® kann man aus 5 Kochbiichern seine
3 Favoriten auswahlen. (Promotionen sind auch unter www.genussmix.ch zu
finden)
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Bis Mitte Februar wird beim Kauf des Thermomix® auf Raten die CHF 60.- Bo-
nitatsprifungskosten erlassen.

Schlaraffia in Weinfelden 8.-11. Marz 2018

Auch dieses Jahr trifft man den Thermomix® an der Schlaraffia in Weinfelden
an. Dieses Mal in der Showkiiche am Donnerstag und Freitag von 19.00-19.30
Uhr: Erlebe den Thermomix® live und besuche uns an der Schlaraffia!
(www.schlaraffia.ch)
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